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Asparagi alla bassanese

4Persone

contorni’ -i-oorio

facile (ool

40 minuti -0


https://www.ricetteregionali.net/

Attrezzatura : pentola, canovaccio, cucchiaio di legno, piatta da portata

Ingredienti
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Preparazione Asparagi alla bassanese
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Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)
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