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Folpetti alla veneziana (polpetti alla veneziana)
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Preparazione Folpetti alla veneziana (polpetti alla veneziana)

Passo 1.

Pulite il polpetti privandoli anche del becco e degli occhl, «

finche sono teneri.

Passo 2.

Tagliate a meta i polpettie di

Passo 3.

rrorate col succodilimone, aggiungete |'olic

sponeteli su un piatto da portata fondo.

per 20 minutio



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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